Four a Convection Professionnel AT120 - Grill & Vapeur -

Reconditionné
BRA120788RE1

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 230 V Type de Porte : Battante
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300
Nombre de Niveaux : 4 Minuteur : Oui

Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 600

Hauteur (mm) : 580 Poids (kg) : 40

Puissance (W) : 2700 Eclairage Intérieur : Oui
Thermostat : Oui Nécessite un électricien : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 660 mm Profondeur : 650 mm
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Découvrez notre four a convection AT120 qui permet de mettre 4
grilles d’'une dimension de 438 x 315 mm. Le four est doté d'une
fonction grill et d'une fonction vapeur, réalisez tous les plats que
vous souhaitez ! RECONDITIONNE - DEFAUT APPARENT:
Enfoncement sur le coté gauche et carton abimé. GARANTIE 3 MOIS. Pas
de reprise ni d'échange possible sur ce produit.

Type de Commande : Mécanique
Nombre de portes : 1

Injection de Vapeur : Oui
Profondeur (mm) : 610

Matiere : Acier

Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : 438 x 315

Hauteur : 640 mm
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