
Bain-Marie 3 GN 1/3 - Reconditionné
BR200233RE

  

Bain-Marie professionnel 3 bacs GN 1/3 permet une cuisson
lente ou un maintien au chaud de vos produits de
restauration. RECONDITIONNÉ - COMME NEUF, emballage origine
abimé. GARANTIE 3 MOIS. Pas de reprise ni d'échange possible
sur ce produit.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Vanne de Vidange : Non Nombre de Cuves : 3

Longueur (mm) : 338 Profondeur (mm) : 540 Hauteur (mm) : 248

Poids (kg) : 10.6 Puissance (W) : 1200 Matière : Acier Chromé

Taille GN : GN 1/3

Informations Logistiques :

Largeur : 390 mm Profondeur : 640 mm Hauteur : 280 mm

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lu.fourniresto.com/

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

