Kochmesser - 15 cm Klinge
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Dieses Chefmesser fir die Kiiche ist mit einer 15 cm langen
Klinge aus rostfreiem Stahl mit 3 Nieten ausgestattet. Ideal fur
Gastronomieprofis, die Klingenlange betragt 150 mm und die Dicke
betragt 2,5 mm.
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Produkteigenschaften:

Lange (mm): 16 Gewicht (kg) : 0.12 Armeltyp : nieten
Art der Klinge : glatte Spilmaschine verwenden : ja Klingenlange (in cm) : 15

Dicke (mm): 2.5

Informations Logistiques :

Largeur : 70 mm Profondeur : 390 mm Hauteur : 20 mm
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